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CAPITOLATO SPECIALE D’APPALTO PER IL SERVIZIO DI RI STORAZIONE NELLE
SCUOLE DELL'OBBLIGO E DELL'INFANZIA, NELL'ASILONID O,
MENSA DIPENDENTI COMUNALI
CIG 6743138582

(Approvato con Det. n. 409 del 6.10.2016 e con Dat 21 del 10.10.2016 C.U.C. e rettificato con Det22 del 15.11.16 CUC)

SEZIONE 1 - DISCIPLINARE DI GARA

ART. 1 - OGGETTO DELL'APPALTO

L'appalto ha per oggetto I'affidamento, ad imprdisastorazione specializzata delle seguenti dwerde e

distinte tipologie di servizio:

1) Pasti veicolati per le scuole dell’obbligo (primaré e secondaria), scuole dell'infanzia del Comune
di Brandizzo, oltre alla mensa dipendenti c.li.

2) Pasti preparati in loco e gestione cucina comunafeer asilo nido.

| plessi scolastici oggetto dell’appalto, situati @l territorio del Comune di Brandizzo, sono quelli

elencati nel successivo art. 5 della presente semadel capitolato.

Si specifica chi i concorrenti dovranno essereradg di effettuare entrambi i servizi, che non siotmogni

caso separabili.

Trattandosi di “servizio pubblico” il medesimo non potra subire sospensioni e/o interruzioni.

ART. 2 - CARATTERISTICHE DEI SERVIZI

1) Pasti veicolati perle scuole dell'Obbligo, dell'Infanzia e mensa dipestenti c.li, preparati presso il

centro di cotturalell’lmpresa Aggiudicataria (nel seguito denominatd.A.), per le seguenti utenze:
1.a) Scuole dell'obbligo(scuole Primarie e Secondaria di 1° gradofeuole dell'Infanzia Servizio di
preparazione, confezionamento (presso centro tireotlell'l.A.), veicolazione e distribuzione deisti,
oltre alla merenda per la scuola Infanzia (compeet® ricevimento pasti, predisposizione refettorio
preparazione dei tavoli, gestione self-service odsttamento per le scuole dell'lnfanzia), nonché
I'affidamento della rigovernatura delle stoviglie dotazione, delle pulizie e del riassetto deittefe
(comprendente: pulizia pavimenti e riordino deidigvgestione rifiuti con differenziazione) e deichli
annessi, compresi i locali lavaggio e i servizergci utilizzati dal personale addetto alla distdlone
pasti. Si precisa che per i locali lavaggio annagsefettori € prevista a carico dell'l.A. la mgmezione
dei medesimi locali e delle attrezzature in esst@oute(si veda Sezione 2, Prescrizioni Tecniche , titalell
presente capitolato)
| pasti vengono preparati presso il centro di cattdell' I.LA. e sono trasportati in multirazione,
utilizzando contenitori termici idonei e mezzi diagporto conformi alla legislazione vigente. La
preparazione dei pasti e il loro trasporto avvieoe il sistema del legame fresco-caldo.
1.b) Dipendenti_Comunali Servizio di preparazione, confezionamento (preseatro di cottura
dell'l.A.), veicolazione e consegna pasti press@allb mensa dipendenti, con ritiro finale contenithr
trasporto. E inoltre compresa la pulizia e il ress del refettorio (comprendente: pulizia pavineeat
riordino dei tavoli). La distribuzione dei pastaéarico degli stessi dipendenti C.Ii.

Nel seguito del capitolato si fara riferimento aegto servizio con la denominaziorig) Pasti veicolati

Scuola Obbligo e Infanzia’La tipologia dei medesimi & specificata nel sest® art. 5.

2) Pasti preparati in loco e gestione cucina comuteper asilo nidg consistente in:
2.a) Gestione Cucina C.le Asilo Nido(in via Morandi 5): comprendente: personale, gesticucina
interna, pulizia, mantenimento struttura, pagamenémze, manutenzio(se veda Sezione 2, Prescrizioni
Tecniche , titolo1 del presente capitolato)
2.b) Utenza Asilo Nido fornitura delle derrate crude per preparaziom&fezionamento, porzionatura
dei pasti, delle merende e colazioni presso laneudC.le interna, prima indicata, compresa la
rigovernatura delle stoviglie in dotazione. La dlBizione dei pasti e la pulizia dei refettori sara
effettuata dal personale dello stesso asilo nido.




Qualora, per cause straordinarie o temporaneabitigggidella cucina C.le, si verifichi I'esigenza phsti

veicolati per I'Asilo nido, I'l.A, dovra provvedere alla fornitura con le stesse nitddakeviste per le
scuole dell’obbligo, attenendosi a quanto previtbpresente capitolato.

Nel seguito del capitolato si fara riferimento aegto servizio con la denominaziorig) Pasti preparati

in loco per Asilo Nido” La tipologia dei medesimi € specificata nel ®ssovo art. 5.

Si specifica che tutte la attivita che non sono esgssamente attribuite all’ Amministrazione Comunale

(in sequito indicata come A.C.) saranno a totale dao dell'l.A.

ART. 3 - STANDARDS MINIMI DI QUALITA DEL SERVIZIO
Gli standard minimi di qualita sono quelli ripoitatel presente capitolato e nei vari allegati che
costituiscono parte integrante del contratto. $&ndard sono da considerarsi minimi.

ART. 4 - DURATA DEL CONTRATTO

Il servizio di cui al presente capitolato avra uwhaata di anni 3, decorrera da01.01.20170 da data
successiva che I'Amministrazione Comunale si rigedi comunicare, e terminera 81.12.2019
(precisamente per gli anni scolastici 2017 - 208,/2018/19), secondo il calendario di funzionamento
successivamente descritto.

L’I.A deve essere in grado di fornire il servizielrperiodo compreso tra il 01/09 ed il 31/07 discian
anno. La fornitura dei pasti avviene dal lunediaaierdi, esclusi i giorni festivi infrasettimanali.
L’Amministrazione C.le, alla scadenza dei primi treanni, valutera la possibilitd per un eventuale
ripetizione di servizi analoghi per altri 3 anni ai sensi dell’art.63Procedura negoziata senza previa
pubblicazione di un bando di gare@pmma 5) del D.Lgs. n.50/2016 e s.m.i, con procedegoziata senza bando
con la stessa Impresa aggiudicataria, laddove sauwvi preminente interesse pubblico e I'operatdadel
ditta stessa sia stato rispettoso di tutti i dritkrqualita richiesti nel primo appalto e non Véarso state
contestazioni rilevanti, ai fini della qualita, ieicia ed efficienza dell’'operato prestato dall’hega
Aggiudicataria, nel corso del triennio appena iesa.

La ripetizione di servizi analoghi che saranno d¢iggdel contratto a cui si potra procedere con esgiva
procedura negoziata con la Ditta sono gli steshcaii nel presente capitolato speciale e nel baihdara.

Le date esatte di inizio e fine dell’anno scolastidelle eventuali attivita estive promosse dal Goe)
nonché le possibili variazioni nel numero e nafjalbgia dei plessi scolastici oggetto del servizsaranno
di volta in volta comunicate dall’A. C.

Resta inteso che sono oggetto del contratto sgitrmi di effettiva erogazione del servizio.

L'A.C. si riserva comunque la possibilita di vadadetto calendario, nel caso intervengano modifiche
nell'organizzazione scolastica, o I'apertura di viugervizi, senza che cid comporti il riconoscineul
compensi aggiuntivi all'l.A.

ART. 5 - TIPOLOGIA DELL'UTENZA E DEI PASTI
Le sedi delle scuole ove devono essere consegpastii confezionati sono suddivisi in 7 refettalii ¢ui 2
nello stesso edificio della cucina comunale). ldgit refettori ed il numero presumibile di pasorgalieri
per tutti gli utenti sono elencati nella tabelle gegue.

5.1) Scuole dell’Obbligo
L'utenza del servizio di ristorazione e costituita alunni delle scuole Primarie e Secondarie diratio
che frequentano classi a tempo pieno o modularpestaonale insegnante e non, delle scuole nonché da
eventuali ospiti autorizzati dall’Amministrazion@@unale;
5.1.a) Scuole Obbligo - Primaria Pasti presunti 'anno complessivi: n. 54.600
» Preparazione pasti presso: Centro di cottura dedfesa Aggiudicataria.
» n. 2 scuole:
* “Don Milani” in via N. Cena 2:
- pasti presunti anno : n. 31.500 di cui:
- pasti per bambini presunti giornalieri: n. 185;
- pasti per adulti presunti giornalieri: n. 9;
» “B. Buozzi” in via Matteotti 4:
- pasti presunti anno : n. 23.100 di cui,
- pasti per bambini presunti giornalieri: n. 136;
- pasti per adulti presunti giornalieri: n. 9.
» Stoviglie in dotazione nelle scuole, con centiiadiaggio nelle due scuole.
» Distribuzione a carico |.A.




» Impianto di distribuzione Self-Service con piattimelamina lavabili in loco.
> Giorni di distribuzione: 5 la settimana, da lunadienerdi.
» N. medio giorni di refezione anno: 162.
» Orario di inizio refezione: ore 12,30.
» Periodo 15 settembre — 15 giugno.
» Tipologia: Menu n.1 Scuole Obbligo.
5.1.b) Scuola Obbligo - Secondaria 1° Graddasti presunti I'anno: n. 9.200
Preparazione pasti presso: Centro di cottura delldmpresa Aggiudicataria.
N. 1 scuola: “Martiri della Liberta” in via Alba 10
N. Pasti medi giornalieri per ragazzi: n. 93.
N. Pasti medi giornalieri per adulti (Insegnarmti)4 circa.
Stoviglie in dotazione nella scuola, con centrtadaggio nella scuola.
Distribuzione a carico I.A.
Impianto di distribuzione Self-Service con piattimelamina lavabili in loco.
Giorni di distribuzione: 3 la settimana, giorni icati dalla scuola.
N. medio giorni di refezione anno: 95.
Orario di inizio refezione: ore 13,25.
Periodo fine settembre — 31 maggio.
Tipologia: Menu n.1 Scuole Obbligo.
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5.2) Dipendenti Comunali. Pasti presunti I'anno: n1.800

L'utenza e costituita da Dipendenti del Comune dariglizzo, stabili e provvisori, honché da eventuali
ospiti autorizzati dall Amministrazione Comunale;

Mensa Dipendenti Comunali

Preparazione pasti presso: Centro di cottura dgifesa Aggiudicataria.
N. 1 mensa: presso Centro “Sarpa” in p.zza C. Ala 6

N. Pasti medi giornalieri per adulti: n. 9 circa.

Stoviglie a perdere (fornite da I.A.).

Distribuzione a carico Dipendenti Comunali.

Giorni di distribuzione: 5 la settimana, da lunadienerdi.

N. medio giorni di refezione anno: 220.

Orario di inizio refezione: ore 12,30.

Periodo 1 settembre — 31 luglio.

Tipologia: Menu n.1 Scuole Obbligo.

VVVVVYVYVVYVYY

5.3) Scuole del Pre-Obbligo: Scuole Infanzia: Pagresunti complessivi anno: N. 27.500
L'utenza é costituita da bambini iscritti alle stud’infanzia (ex materna) e dal personale deligoksg
insegnante e non,nonché da eventuali ospiti azedridall’ Amministrazione Comunale.
» Preparazione pasti presso: Centro di cottura dedfesa Aggiudicataria.
» N. 2 scuole:
 “Andersen” in via Morandi 5 (situata nello stesslifieio della cucina):
- pasti (+merenda) presunti anni: n. 12.100 di cui,
- pasti per bambini presunti giornalieri: n. 60;
- pasti per adulti presunti giornalieri: n. 6;
» “Montessori” in via Don Manassero:
- pasti (+merenda) presunti anni: n. 15.400 di cui,
- pasti per bambini presunti giornalieri: n. 76;
- pasti per adulti presunti giornalieri: n. 8.
Stoviglie in dotazione nelle scuole, con centtliagiaggio nella cucina e nella scuola.
Distribuzione a carico |.A.
Giorni di distribuzione: 5 la settimana, da lunadienerdi.
N. medio giorni di refezione anno: 185.
Orario di inizio refezione: ore 12.
Periodo 15 settembre — 30 giugno.
Tipologia: Menu n.1 Scuole Obbligo (con variazioni)
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5.4) Asilo Nida Pasti presunti I'anno: N. 4.500(situato nello stesso edificio della cucina)
L'utenza e costituita da bambini iscritti al nidonfanzia, compresi i lattanti e dal personale Etivo e
assistente.

» Preparazione pasti presso: Cucina Comunale inogestill'Impresa Aggiudicataria.

» N. 1 nido: “E. Pajetta” in via Morandi 5.



N. Pasti medi giornalieri (+ colazione e merendsa)pambini: n. 20 circa.
N. Pasti medi giornalieri per adulti (personaleajich. 1 circa.

Stoviglie in dotazione nella scuola, con centrtadaggio nella cucina.
Distribuzione a carico del Personale ausiliarienino.

Giorni di distribuzione: 5 la settimana, da lunadienerdi.

N. medio giorni di refezione anno: 215.

Orario di inizio refezione: ore 11,30.

Periodo 1 settembre — 31 luglio.

Tipologia: Menu n.2 Asilo Nido.

VVVVVYVYYVYVYVY

Pertanto, in base a quanto sopra scritto, & preiedhe i quantitativi giornalieri dei pasti sanan
- per il Centro di cottura della Ditta circa 600;
- per la Cucina Comunale circa 25.

L’ordinazione di detti pasti sara effettuato in éasle presenze effettive che saranno comunicdte da
scuole e dal Comune al centro di cottura per ifemnnamento.

E perd necessario precisare che il numero dei pasindicati, sia nel presente art. che in quello
successivo, € puramente ipotetican quanto il consumo € subordinato al numero idatgnti che
richiedono il servizio e/o ad altre cause circostan

Le localita di consegna potranno essere ampliadette o sostituite a giudizio insindacabile dellA
senza che I' LA. possa accampare o pretendereigiioramento del prezzo di fornitura del pasto, o
rimborso spese a qualsiasi titolo.

L’A.C., al fine di consentire eventuali sperimentsu alternative a quanto previsto dal presentetaizo,

si riserva la facolta di ridurre la quantita di fpa@sogati.

Eventuali progetti di sperimentazione di modalitéedse per la preparazione e fornitura di pastlenel
scuole dell’obbligo saranno valutati dall’A.C., che considerera le caratteristiche tecniche, ecaramn
gualitative e di opportunita sociale.

Compito dellA.C. sara quello di garantire standapdhalitativi omogenei, secondo le indicazioni del
presente capitolato, nonché di valutare se le teaistiche del progetto (tecniche ed economiche) lo
rendano tale da poterne prevedere I'eventualedimmibilita in altre situazioni e/o I'estensione.

ART. 6 — N. PRESUNTO PASTI, PREZZI UNITARI A BASE D’ASTA, VALORE

PRESUNTO APPALTO
Tipologia Utenza N. pasti presuntiPrezzounitariog DUVRIa | Importocomplessivdq DUVRI
ann( base d'as! past( annuo presun annual
A) pasti Bambini sc. Infanzia, Ragazzi
veicolat Souola ohlgo : Primayia ¢ 93.100 £4,75 €0,0055] € 442225000 €513,00
econdaria 1° grado, Personale
scuola e Dipendenti C.li
B) past Bambini Asilo Nido e Personalp
fgfg’ara“ n 4.500 €4,75 €0,01266 €21.37500 | €57,00
TOTALI 97.600 € 463.600,00 € 570,00
IMPORTI TRIENNALI
Tipologia Utenza N. pasti presunt Importi Costi Costo
per3 anni complessivi anni 3 DUVRI Finale x anni
Tot. Pastitipo A) veicdati 279.300 € 1.326.675,00 € 1.539,0(
Tot. Pastitipo B) inloco 13.500 €64.125,00 € 171,00
TOTALI 292.800 €1.390.800,0p €1.710,40 €1.392.510,0p

Pertanto I'ammontare presunto dell’appalto, per la durata triennale, assomma ad un importo
complessivo a base d’'asta pari af. 1.392.510,00 IVA (di cui €. 1.710,00 per costi DUVRI - NON
SOGGETTI A RIBASSO).

Gli importi e il numero e la tipologia dei pastiegunti sono da intendersi indicativi; 'ammontare
definitivo sara determinato, in fase di esecuzidelecontratto, in virtu dei pasti effettivamentegati.

Detti importi non costituiscono pertanto impegna p@émministrazione Comunale, che si riserva la
facolta, nel corso dell'appalto, di apportarvi w@ioni in aumento o in diminuzione, senza che
I’Aggiudicatario abbia a pretendere qualsivoglienfa di indennizzo.



Ai soli fini della determinazione delle soglie dii@ll’art.35 (Soglie di rilevanza comunitaria e metodi di catcdlel
valore stimato degli appaltiflel D.Lgs. n.50/2016, 'ammontare complessivo pnésualel presente appalto, per
i primi tre anni e gli ulteriori tre anni in casorgpetizione, sara di € 2.785.020,00 + IVA (di &ui3.420,00
oneri per la sicurezza non soggetti a ribasso).

Si specifica inoltre che

- Latipologia dei pasti e precisata nel precederitéba

- Nel valore dei pasti per bambini scuola Infanzieoenpresa la merenda e in quello per bambini asilo
nido & compresa la colazione e merenda

- Per pasti, sia nel caso di “servizio A — pasti gkdt”, sia nel “servizio B - pasti preparati inclw’,
sono da ricomprendersi anche i pasti e le mereaddipte speciali e menu alternativi specificatiane
sezione 2 Prescrizioni tecniche, Titolo VI artt, 25l 26, 27, del capitolato.

- La composizione dei pasti e delle merende e lgivelgrammature sono specificate negli Allegati: A-
Menu, B-Tabelle dietetiche, C-Tabelle merceologiche

- L’LLA. dovra provvedere ad integrare le stovigliedotazione nel caso di rotture 0 mancanze

- Ove non sia possibile, per cause di forza maggiatdizzare le stoviglie in dotazione, I'l.A.
provvedera alla consegna del quantitativo necessiiriposate e piatti a perdere. Tali stoviglie a
perdere dovranno essere conformi a quanto desoétta sezione 2 Prescrizioni tecniche, Titolortl a
10 del presente capitolato.

Infine il corrispettivo dovuto al fornitore, sar&tdrminato esclusivamente dal numero di pasti,gti 0

tipologia, effettivamente fruiti (registrati mediani moduli di presenza giornalieri in dotazioneoigni

scuola), moltiplicato per il prezzo unitario al toetlel ribasso d’asta, come meglio precisato atesgivo

art. 24.

ART. 7 - PROCEDURA DI GARA E NORMATIVA APPLICATA

La gara, con le modalita previste dal presente capitolgecile,sara esperita conA PROCEDURA
APERTA di cui all'art. 60(procedura apertadel D.Lgs. 18.04.2016 n.5(hel seguito D.Lgs.n.50/2016 o CUA
Codice Unico Appalticon aggiudicazione a favore dell’'offerta economieate piu vantaggiosa, ai sensi
dell'art. 95 (Criteri di aggiudicazione dell'appalt@omma 3 e art.14@ervizi di ristorazionedel D.Lgs.n.50/2016,
valutata in base al merito tecnico del progettelepdezzo, con verifica dei requisiti di capaciartico-
organizzativa dichiarati.

ART. 8 - PRESTAZIONI PRINCIPALI E SECONDARIE

Ai sensi e per gli effetti dell’art.48aggruppamenti temporane) comma 2, D.Lgs.n.50/2016, la prestazione
principale ecostituita dalla fornitura derrate, preparazioramfezionamento, veicolazione e distribuzione
dei pasti.

Sono da intendersi prestazioni secondarie le &ttoli manutenzione e gli interventi di cui alla Bee 2
Prescrizioni tecniche, Titolo | (Strutture, attratzme e arredi), nonché tutte le attivita accessafiative a
pulizia e riassetto delle cucine, dei refettoriee lbcali annessi, compresi i servizi igienici utziati dal
personale addetto alla distribuzione pasti.

ART. 9 — SOGGETTI PARTECIPANTI ALLA GARA
Sono ammessi a partecipare alla gara gli operatoriomici, sia in forma singola che raggruppataeasi
dell'art.45 (Operatori economigi del D.Lgs.n.50/2016 in possesso, pena esclusideieseguenti requisiti
minimi di partecipazione:

* 9.1 Requisiti di ordine generale

a) Insussistenza delle cause di esclusione di cairalBO(Motivi di esclusionegomma 1, lett. a), b), c),
d), e), f) e g), commi 2, 3, 4, 5 lett. a), b),a), e), f), g), h), i), ) e m) del D.Lgs. n.5018)

b) Assenza di partecipazione plurima art.48 commalLg®.50/2016.

c) Iscrizione alla Camera di Commercio Industria, gigthato, Agricoltura della Provincia in cui
I'impresa ha sede, o, analogo registro dello Staterente alla U.E. per le attivita oggetto
dell'appalto. In caso di raggruppamento temporaneo d'impresecatisorzi tra imprenditori
individuali e/o di consorzi ordinari di concorrentil requisito di cui sopra deve essere posseduto
da tutte le impresePer le imprese cooperative: iscrizione allappogdbo Nazionale delle
Societa Cooperative gestito dalle Camere di Comimeper conto del Ministero delle Attivita
produttive, ai sensi del D.M. 23 giugno 2004;

d) Certificazione di Qualita, ai sensi dell’art.87Certificazione di qualitd)D.Lgs.n.50/2016, conforme
alle norme europee della serie UNI EN 1SO 9001:82(®n codice EA3), per i servizi oggetto
del presente appalto (fornitura derrate, prepan@zi confezionamento dei pasti, veicolazione).
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Sono ammesse piu certificazioni a copertura dé tieticomponenti dell’appalto. La certificazione
deve citare espressamente I'oggetto della ceifice e la sede o le sedi dello/degli stabilimenti

dell’operatore economico cui si riferisce la céctizione stessa.

* 9.2 Requisiti di ordine tecnico/professionale ed enomico/finanziario
La capacita tecnica e professionale, come predalitart. 83 (Criteri di selezione e soccorso istruttorio)
del D.Lgs 50/2016, dovra essere attesdathiarando:
a) Disponibilita di un centro di cottura e dei magazzini per lo stoccaggio delle derrateggola

con le autorizzazioni sanitarie o equivalenti pstvidalla legge in materia) che I'lmpresa
intende utilizzare per la produzione oggetto dppalto;

b) Capacita economica e finanziarisadeguata all’oggetto dell’affidamento attestata da

b.1) Idonee dichiarazioni bancarie (rilasciate almeno 2 istituti bancari o intermediari
autorizzati ai sensi del D.Lgs. n.385/1993) attgstdaffidabilita e la solvibilita
dell'offerente e la garanzia sul piano economicdadifronte ad appalti/concessioni di
valore economico pari almeno a € 1.000.000,00 (Bicipa che in caso di
raggruppamento temporaneo o consorzio ordinaricagicorrenti, ciascun operatore
economico del raggruppamento o ciascun consordatwa produrre almeno 1 (una)
referenza bancaria attestante la solvibilita e didiga finanziaria ed economica del
concorrente).

b.2) Dichiarazione concernente il fatturato globdlienpresa realizzato nell'ultimo triennio
(2013/2014/2015) e conseguimento di un fatturagzigigo annuo per servizi identici e/o
analoghi a quelli oggetto della presente concessi@estione servizi di ristorazione
scolastica e/o collettiva) non inferiore a € 900,00. (Si precisa che nellipotesi di
raggruppamento il requisito del fatturato specifiopra indicato dovra essere posseduto
dalla capogruppo in misura non inferiore al 60% & Hestante percentuale
cumulativamente dalla o dalle mandanti in misuran nimferiore al 20%; il
Raggruppamento dovra comunque possedere il rem@isfira indicato nella misura del
100 %). Ai sensi degli artt. 8@riteri di selezione e soccorso istruttori@) 89 (Avvalimento)del
D.Lgs 50/2016;

c) Dimostrazione aver gestito servizi analogha quello oggetto dell’appalto (gestione di servizi

di ristorazione collettiva sia tramite veicolazios&é con produzione dei pasti in loco)
nell'ultimo Triennio 2013/2014/2015, erogando urmauo di pasti all'anno non inferiore n.
97.600 (un servizio all'anno con gli importi miniinidicati) senza contestazioni e revoche di
contratto;

d) Disporre di una struttura tecnico-organizzativanek a garantire un’efficiente gestione del

servizio di ristorazione scolastica oggetto defickfmento, nel rispetto delle prescrizioni
contenute nel capitolato speciale d'appalto e, caua, delle condizioni indicate in sede
d'offerta;

e) Di aver adottato un piano di autocontrollo, nepedo di quanto disposto dal Regolamento CE

f)

n. 852/04;

Disponibilitd nel proprio organico/staff aziendaleun responsabile, in possesso di laurea in
scienza dell’alimentazione o nutrizione o tecnadoglimentare o titolo equipollente e con
esperienza almeno triennale nella medesima posiziehservizio di ristorazione di dimensioni
pari o superiori al servizio di cui trattasi, clegsira direttamente il contratto di Brandizzorg
indicazione di generalitd complete e relativo titali studio e allegato curriculum)

g) Disponibilita, per tutta la durata dell'appaltogestire il sistema di rilevazione gradibilita e

gestione segnalazioni mensa attualmente operaaigité¢ video Touch Screen collocati presso
le scuole primarie e secondaria, e collegato aveoft (gestito da ditta fornitrice) ad accesso
riservato ed in remoto;

h) Assicurazione RCT per danni a persone o cose aeeffo prodotti durante I'esecuzione del

ART.10

servizio con massimali non inferiori a quanto irdecal successivo art. 25.

— AVVALIMENTO

Il concorrente, singolo o raggruppato, puo soddisfa richiesta relativa al possesso dei soli gtjui
richiesti al precedente Art.9 punto 2) (capacithieo-professionale ed economico finanziaria) aandosi

dei requi

siti di altro soggetto, mediante I'istddi cui all’art.89(Avvalimentp del D.Lgs. 50/2016.

A tal fine il concorrente dovra allegaggena I'esclusione

a) una

dichiarazione, verificabile, attestante I'auv&into dei requisiti necessari per la partecipazion

alla gara, con specifica indicazione dei requgtissi e dell'impresa ausiliaria;



b) una dichiarazione, sottoscritta da parte dell'ilspreausiliaria, attestante il possesso, da parte di
quest’ultima, dei requisiti generali di cui all'&8® del D.Lgs. 50/2016, nonché il possesso deiisggu
tecnici e delle risorse oggetto di avvalimento;

¢) una dichiarazione, sottoscritta da parte dell'insprausiliaria, con cui quest’ultima si obbliga weils
concorrente e verso la stazione appaltante a reaiteisposizione, per tutta la durata dell’appa¢o,
risorse necessarie di cui € carente il concorrente;

d) una dichiarazione, sottoscritta dall'impresa aasg#i, con cui questa attesta che non partecipaaitka
in proprio 0 associata o consorziata, ai sensiage45 del D.Lgs. 50/2016, né si trova in situaEdi
controllo con una delle altre imprese che concarrata gara;

e) in originale o copia conforme, il contratto in virdel quale l'impresa ausiliaria si obbliga, nei
confronti del concorrente, a fornire i requisitaenettere a disposizione le risorse necessarigifiar
la durata del contratto, ovvero, nel caso di anginto nei confronti di un’impresa che appartiene al
medesimo gruppo, dichiarazione sostitutiva attésttegame giuridico ed economico che esiste nel
gruppo

E’ ammesso l'avvalimento di piu imprese ausiliatigausiliario non pud avvalersi a sua volta di altr
soggetto. A pena di esclusione, non e consentiéodetla stessa impresa ausiliaria si avvalga piundi
concorrente e che partecipino sia I'impresa auilieghe quella che si avvale dei requisiti.

Il concorrente e l'impresa ausiliaria sono respbitsan solido nei confronti della stazione appali in
relazione alle prestazioni oggetto del contratto.

ART. 11 - VERSAMENTO CONTRIBUTO A.N.A.C.

Per la partecipazione alla presente proceduragijestto interessato dovra provvedere al versamenia d
contributo in favore dell’Autorita Nazionale Anticazione (A.N.A.C) .

L'importo del contributo dovuto e di € 140,00.

Si specifica che il soggetto interessato & tenlitpagamento della contribuzione quale condizione di
ammissibilitd alla procedura di gara. Pertantomamento della presentazione dell’offerta il sogyeitt
tenuto a dimostrare di avere versato la somma daaditolo di contribuzione. La mancata dimostragio
dell’avvenuto versamento di tale somma é causadiigione dalla procedura di gara.

La causale del versamento deve riportare esclusinten

- codice fiscale del Comune di Brandizzo 825018800

- codice identificativo di gara: C.1.6743138582

ART. 12 - CAUZIONE PROVVISORIA E DEFINITIVA

Ai sensi dell'art 93Garanzie per la partecipazione alla procedurélel D.Lgs 50/2016, l'offerta deve essere
corredata,a pena di esclusione dalla cauzione provvisoria pari @ 27.850,20(2% dell'importo
complessivo dell’ importo presunto dell'appalteimale pari a € 1.392.510,00) resa mediante fisieins
bancaria o assicurativa rilasciata da primariotusdi di Credito o Assicurativo o rilasciata dagli
intermediari iscritti nell’albo di cui all’articold06 del Decreto Legislativo 1° settembre 19938% 6he
svolgono in via esclusiva o prevalente attivitaritiiscio di garanzie e che sono sottoposti a renesi
contabile da parte di una societa di revisioneittacnell’albo previsto dall'articolo 161 del D.Lg24
febbraio 1998 n. 58.

| partecipanti alla presente procedura, dovendo padere come requisito obbligatorio la
certificazione di qualita conforme alle norme europe della serie UNI EN ISO 9001:2008, potranno
avvalersi del beneficio della riduzione del 50% déimporto della suddetta cauzione e che pertanto
risultera pari ad e 13.925,10.

La cauzione dovra pena di esclusione

a) avere una validita di almeno 180 (centottanta)rgidecorrenti dalla data di scadenza del termine di
presentazione delle offerte;

b) prevedere la rinuncia al beneficio della preven@saussione del debitore principale previsto dall'a
1944, codice civile;

c) prevedere la rinuncia all'eccezione di cui all'esto 1957, comma 2, del codice civile;

d) prevedere 'operativita della garanzia medesimeoemqindici giorni, a semplice richiesta scrittdlae
stazione appaltante;

e) contenere I'impegno del fideiussore a rilasciaréawore dellamministrazione concedente, in caso di
aggiudicazione e a richiesta del concorrente, fargaa fideiussoria per la cauzione definitivacdi
all'art.103 del D.Lgs 50/2016.

La copertura assicurativa deve tassativamentérsifanche alla copertura o garanzia per la
sanzione pecuniaria ai sensi dell’'art. 83, comnaedD.Lgs 50/2016.




La cauzione provvisoria sara svincolata ai conedrneon aggiudicatari, tranne al secondo clasgifica
entro 30 giorni dall’avvenuta aggiudicazione.

Al secondo classificato ed all'aggiudicatario laagezia provvisoria sara svincolata dopo la stiplgh
contratto.

La mancata presentazione della cauzione provvisasiaro della presentazione di una cauzione dirgalo
inferiore o priva di una o piu caratteristichedrgelle sopra indicate costituira causa di esclgsion
L’Amministrazione ¢ legittimata all'incameramentelld garanzia provvisoria:

* in caso di mancata sottoscrizione del Contrattdgtés dell’aggiudicatario;

* in caso di falsa dichiarazione nella documentazjomesentata in sede di offerta, ovvero qualora non
venga fornita la prova del possesso dei requisitagacita morale, economico-finanziaria e tecnico-
organizzativa richiesti;

< in caso di mancata produzione della documentazich&sta per la stipula del Contratto, del termine
stabilito;

* in caso di mancato adempimento di ogni altro olobtigrivante dalla partecipazione alla gara.

A garanzia dell’esatto e completo adempimento dgalighi contrattuali, 'aggiudicatario dovra cibsire

ai sensi dell’art. 103 del D.Lgs 50/2016, all'adiella stipula del contratto, ur@@auzione Definitiva pari al
10% dell'importo di aggiudicazione mediante fidgjiesie rilasciata da primario istituto bancario o
assicurativo.

In caso di risoluzione del contratto per inadempéedella concessionaria, tale cauzione, sempre

con semplice atto amministrativo e salvo il dirittell’ Amministrazione concedente al risarcimentglde
eventuali maggiori danni, potra essere incameralle more della definizione della controversia.

Si precisa che:

1) in caso di partecipazione in RTI orizzontale, aisselell’'art. 45 del Codice, 0 consorzio ordinadio
concorrenti, il concorrente puo godere del benefalla riduzione della garanzia solo se tutte le
imprese che costituiscono il raggruppamento e¢ornisorzio ordinario siano in possesso della pradett
certificazione;

2) in caso di partecipazione in RTI verticale, nelociscui solo alcune tra le imprese che costituiscib
raggruppamento verticale siano in possesso delttificazione, il raggruppamento stesso puo
beneficiare di detta riduzione in ragione dellat@ati prestazioni contrattuali che ciascuna impresa
raggruppata e/o raggruppando assuma nella riparézidell’oggetto contrattuale all'interno del
raggruppamento;

3) in caso di partecipazione in consorzio di cui anom 2, lett. b) e c) dell’art. 45 del Codice, Il
concorrente pud godere del beneficio della riduziaella garanzia nel caso in cui la predetta
certificazione sia posseduta dal consorzio.

ART. 13 - SUBAPPALTO

Le Imprese concorrenti dovranno indicare nella dwhaadi ammissione alla gara quali parti del seovizi
intendano eventualmente subappaltare, secondo dalitéoprevista dall’art. 10%5Subappalto)del CUA.
fermo restando il divieto di subappaltare qualsigmrazione inerente la preparazione, il confezi@rdao

e la distribuzione dei pasti. Si precisa in ogriéccahe la I.A. sara I'unico referente nei confratdil’A.C.
relativamente all’osservanza degli obblighi contrali, previdenziali ed assistenziali della dittadelle
ditte incaricate, nei cui confronti valgono le nerofi questo capitolato.

ART. 14 - SOPRALLUOGO DEI LOCALI

I concorrenti dovranno effettuare un sopralluogbligiatorio dei locali oggetto dell’appalto (refefte@
centro di cottura), al fine di valutarne problerohé e complessita in relazione alla predisposizione
dell’offerta.

Di tale sopralluogo verra rilasciata, da parte alaflazione appaltante, apposita attestazione, oh& d
essere allegata in copia alla domanda di partecipazil soggetto incaricato dal concorrente deitgone

e del ritiro della documentazione dovra dimostiar@ropria titolarita alla rappresentanza tramiééeda
firmata dal titolare o legale rappresentante dgbstio che intende concorrere.

Il sopralluogo € obbligatorio. La mancata effetioae del sopralluogo sara causa di esclusione dalla
procedura di gara.

Ai fini dell’effettuazione del prescritto soprallgo, i concorrenti devono inviare alla stazione #ppée
(specificando all'attenzione dell'Ufficio Scuola)richiesta di sopralluogo con le generalita daliiiesa e
dell’eventuale R.T., nonché dell'incaricato cheetifiera il sopralluogo all'indirizzo di posta efetiica
certificata:




protocollo.comune.brandizzo.to@legalmail.it sin@ giorni (naturali e consecutivi) prima della seazh

del bando di gara. La richiesta deve specificamedifizzo di posta elettronica certificata alla tpia
indirizzare la convocazione.

Il sopralluogo verra effettuato in orario di ufficie nei soli giorni stabiliti dalla stazione appalte
aggiudicatrice. Data e luogo del sopralluogo savasomunicati all'indirizzo mail/PEC comunicato iase

di richiesta di appuntamento con almeno 2 giorainttipo. All'atto del sopralluogo, ciascun incato
deve sottoscrivere il documento, a conferma déditafato sopralluogo e del ritiro della relativa
dichiarazione attestante tale operazione.

Il sopralluogo potra essere effettuato da un raggmeante legale o da un direttore tecnico del aoecte,
come risultanti da certificato CCIAA/AIbo/Registm da soggetto diverso munito di delega, purché
dipendente dell’'operatore economico concorrente.pr@cisa che non sono ammessi Procuratori né
“dipendenti” muniti di voucher.

In caso di raggruppamento temporaneo, GEIE, aggi@eua di imprese di rete o consorzio ordinario, sia
gia costituiti che non ancora costituiti, in retaz al regime della solidarieta, il sopralluogo @ssere
effettuato da un incaricato per tutti gli operatedonomici raggruppati, aggregati in rete o conatrz
purché munito delle deleghe di tutti i suddetti raperi.

In caso di consorzio di cooperative, consorzianiriese artigiane o consorzio stabile, il soprakudgve
essere effettuato a cura del consorzio oppure opeltatore economico consorziato indicato come
esecutore.

ART. 15 - CHIARIMENTI

15.1 E possibile ottenere chiarimenti sulla pres@nbcedura mediante la proposizione di quesitiscr
da inoltrare al RUP, all'indirizzo di posta elettica politiche.culturali@comune.brandizzo.to.it
almeno 7 giorni prima della scadenza del termissafio per la presentazione delle offerte. Non
saranno, pertanto, fornite risposte ai quesiti @euti successivamente al termine indicato.

15.2. Le richieste di chiarimenti dovranno esdermulate esclusivamente in lingua italiana. Leoiste
a tutte le richieste presentate in tempo utilearamo fornite almeno 6 giorni prima della scadenza
del termine fissato per la presentazione delleri@fe

15.3. Le risposte alle richieste di chiarimenti eventuali ulteriori informazioni sostanziali irento alla
presente procedura, saranno pubblicate in formairnaoall’indirizzo internet del Comune di
Brandizzo.

ART. 16 - MODALITA DI PARTECIPAZIONE ALLA GARA

Per partecipare alla gara le ditte interessateahowr, a pena esclusione, far pervenire al Comune di

Brandizzo — Ufficio Protocollo — via Torino 121 6a32 BRANDIZZO (To), entro il periodo previsto

indicato dal Bando di gara, I'offerta redatta imglia italiana, contenuta in un plico sigillato, wofirmato

sui lembi di chiusura, recante in modo chiaro atéeno la denominazione e l'indirizzo del propoeebn

la seguente dicitura :

“OFFERTA PER LA GARA PUBBLICA RELATIVA AL SERVIZIO DI RISTORAZIONE NELLE
SCUOLE DELL'OBBLIGO E DELL'INFANZIA, NELL'ASILO NID O, MENSA DIPENDENTI
COMUNALI. PERIODO DAL 01/01/2017 AL 31/12/2019".

In caso di R.T.l. non ancora formalmente costitdtivra essere riportata la denominazione di tutti i

componenti del raggruppamento ed in caso di Ridrmalmente costituito al momento della presentazio

dell'offerta, I'indirizzo dell'impresa mandataria.

16.1 Il plico contenente la documentazione e le offgrena I'esclusione dalla garacon esclusione del
soccorso istruttorio, deve pervenire, a mezzo maecmlata del servizio postale, oppure mediante
agenzia di recapito autorizzata, entro il termimeeeptorio previsto dal bando di gara, all'Ufficio
Protocollo del Comune di Brandizzo in via Torinal12Brandizzo; € altresi facolta dei concorrenti
la consegna a mano del plico, allo stesso indirizzo
L'invio del plico & ad esclusivo rischio del mitte, intendendosi la stazione appaltante esondsata
ogni responsabilita per eventuali ritardi di retapispetto alla data e alle ora sopra indicatacheé
per I'apertura del plico qualora sia privo esteraata della dicitura richiesta.

16.2 All'interno del plico dovranno essere inserite, a pena di esclusiofe ghkalatre distinte buste, non
trasparenti, ciascuna delle quali chiusa, sigillatantrofirmata sui lembi di chiusura recanti
all’esterno, oltre alla denominazione ed all'ingdno del soggetto concorrente e all'oggetto della
gara, le seguenti diciture:

- “BUSTA A - Documentazione Amministrativa”
- “BUSTA B - Offerta Tecnica/qualitativa”




- "BUSTA C - Offerta Economica”

16.3 Apertura dei plichi: prima seduta pubblica pressa gala del Palazzo Municipale del Comune di
Brandizzo in via Torino 121, nell'ora e nel giofimdicati nel Bando di gara; le operazioni di gara
saranno aggiornate ad altra ora o0 a giorni suagefsital caso verra pubblicato un avviso sul sito
del Comune di Brandizzo che varra, a tutti gli #ffguale comunicazione a tutti i concorrenti.

Si precisa che in caso di discordanza tra I'adfémtlicata in cifre e quella indicata in lettereg\arra
guella indicata in lettere.
L’esito della procedura verra pubblicato sul sisd Comune di Brandizzo.

16.4 Ai sensi dell’art. 83(Criteri di selezione e soccorso istruttorigomma 9 del D.Lgs 50/2016 I'omessa
allegazione di un documento o di una dichiarazipnevisti a pena di esclusione, pud essere
integrata e/o regolarizzata entro il termine nopesiore a giorni 10 (dieci) assegnati dalla Stagion
appaltante, con applicazione della sanzione peganidellimporto di € 1.400,00 per ogni
inadempimento, il cui versamento €& garantito dadlazione provvisoria.

ART. 17 - DOCUMENTAZIONE DI GARA

17.1 Nella BUSTA "A - Documentazione Amministrativa”, devono essere contenuti, a pena di

esclusione, i seguenti documenti:

a) ISTANZA DI PARTECIPAZIONE ALLA GARA |, redatta in lingua italiana, su apposito modello,
(Allegato 1) e disponibile presso il sito istituzionale del QGom di Brandizzo:
www.comune.brandizzo.to.it , ovvero per i concofir@on residenti in Italia, documentazione idonea
equivalente secondo la legislazione dello sta@pgiartenenza, resa dal titolare dell'impresa iddale
o dal legale rappresentante o da un procuratoréedale rappresentante ed, in tal caso, va trasmess
copia non autenticata della relativa procura, aitoscrizione autenticata ai sensi dell'art. 2mma 1,
del D.P.R. medesimo, ovverosia sottoscritta in gea del dipendente addetto, ovvero sottoscritta e
presentata unitamente a copia fotostatica di ururdeato di identitd del sottoscrittore in corso di
validita, attestante:

1) Gli estremi di identificazione dell'impresa conemte, compreso il numero di partita IVA o codice
fiscale, le generalitd complete del firmatario ‘'défiérta, e del titolare o rappresentante dell'iespr;

2) Gli estremi di iscrizione alla competente Camer@alnmercio indicando:

- oggetto dell’attivita

- numero e data di iscrizione

- ragione sociale

- durata della societa

- forma giuridica

- dati anagrafici del Titolare, soci, direttori te@namministratori muniti di rappresentanza, soci
accomandatari

- i soggetti cessati dalla carica nell'anno antentsdia data di pubblicazione del bando;

3) Di non trovarsi nelle condizioni previste dall’a80 (Motivi di esclusiong)comma 1, lett. a), b), c), d),
e), f) e g), commi 2, 3, 4, 5 lett. a), b), c), @), f), g), h), i), ) e m) del D.Lgs 50/2016, ica@ndole
specificatamente;

4) Assenza di partecipazione plurima ai sensi de¢ld&rcomma 7 D.Lgs. 50/2016.

5) che la societa e regolarmente iscritta:

» all'INPS specificando la posizione, la data ddfifno versamento, la sede competente, il codice
attivita, la matricola azienda, la dimensione adée

» allINAIL specificando la posizione, la data deltimo versamento, la sede competente, il codice
attivita;

6) Il CCNL applicato;

7) I'Agenzia delle Entrate competente del territorio;

8) Disponibilita di un centro di cottura e di magazzer lo stoccaggio delle derrate (in regola con le
autorizzazioni sanitarie o equivalenti previstdaldgge in materia). L'lmpresa indichera la Iaéali
sede del centro di cottura che intende utilizzamelp produzione oggetto dell'appalto e che, pena
I'esclusione dalla gara, dovra:

» essere in grado di garantire la capacita proguttigcessaria per il corretto espletamento dei
servizi oggetto della gara; in particolare il centottura deve essere in grado di produrre il
numero di pasti veicolati presunto giornaliero,as&to quanto indicato nel precedente art. 5;

9) Capacita economica e finanziaria adeguata gétig dell’affidamento attestata da:

9.1) Idonee dichiarazioni bancarie (rilasciate kiaeao 2 istituti bancari o intermediari autorizzaiti

sensi del D.Lgs. n.385/1993) attestanti I'affidédie la solvibilita dell'offerente e la garanzia
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sul piano economico di far fronte ad appalti/cost®s di valore economico pari almeno a €
1.000.000,00 + Iva; (Si precisa che in caso dimaggamento temporaneo o consorzio ordinario
di concorrenti, ciascun operatore economico defjmggpamento o ciascun consorziato dovra
produrre almeno 1 (una) referenza bancaria attestarsolvibilita e la solidita finanziaria ed
economica del concorrente).

9.2) Dichiarazione concernente il fatturato globalémpresa realizzato nell'ultimo triennio
(2013/2014/2015) e conseguimento di un fatturateciigo annuo per servizi identici e/o
analoghi a quelli oggetto della presente concessfgastione servizi di ristorazione scolastica
e/o collettiva) non inferiore a € 900.000,00 +I¥&i precisa che nel caso di raggruppamento
temporaneo o di consorzi costituiti ai sensi degli. 2602 e 2612 del C.C., il requisito dovra
essere posseduto dalla mandataria/consorziata @lpen il 60%, la restante percentuale,
cumulativamente dalle mandanti/consorziate, in maisuinima del 20%); il Raggruppamento
dovra comunque possedere il requisito sopra imnglinatla misura del 100 %). Ai sensi degli
artt. 83(Criteri di selezione e soccorso istruttori®)89(Avvalimentodel D.Lgs 50/2016;

10) Elenco dei servizi analoghi a quello oggettiiaigpalto (gestione di servizi di ristorazione lettiva
sia tramite veicolazione sia con produzione deitipams loco) realizzati nell’'ultimo Triennio
2013/2014/2015, con il rispettivo importo, numer@alsti erogati (suddivisi tra veicolati e preparat
in loco), data e destinatario.

Dall’'elenco, pena I'esclusione dalla gara, develtése:

* la produzione ed erogazione complessiva per ogmo @el triennio di un numero di pasti non

inferiore a 97.600 anno;

» l'assenza di contestazioni e revoche di contnadioperiodi indicati da parte dei committenti (su

richiesta, in caso di aggiudicazione, dovra eskeréta opportuna documentazione);

11) Di disporre di una struttura tecnico-organizzatidonea a garantire un’efficiente gestione del
servizio di ristorazione scolastica oggetto ddiit'imento, nel rispetto delle prescrizioni contenut
nel capitolato speciale d’appalto e, comunquegedmhdizioni indicate in sede d'offerta;

12) Di aver adottato un piano di autocontrollo, ngpetto di quanto disposto dal Regolamento CE n.
852/04;

13) Disponibilita nel proprio organico/staff aziexhel di un responsabile, in possesso di laureaiémza
dell'alimentazione o nutrizione o tecnologia alirtae o titolo equipollente e con esperienza almeno
triennale nella medesima posizione nel serviziaigtorazione di dimensioni pari o superiori al
servizio di cui trattasi, che seguira direttamehtontratto di Brandizzdcon indicazione di generalita
complete, relativo titolo di studio, allegare cuaulum}

14) Disponibilita, per tutta la durata dell'appakiogestire il sistema di rilevazione gradibilitgestione
segnalazioni mensa attualmente operante, tramiteovifouch Screen collocati presso le scuole
primarie e secondaria, e collegato a software ifgeda ditta fornitrice) ad accesso riservato ed in
remoto;

15) Di stipulare assicurazione RCT per danni agex® cose che fossero prodotti durante I'esecazion
del servizio con massimali non inferiori a quamdi¢ato al successivo art.25;

16) Di essere in regola con gli adempimenti predst D.Lgs 81/2008 in materia di tutela della sale
sicurezza sui luoghi di lavoro;

17) Di essersi recato sui luoghi di esecuzionesgelizio, di aver preso conoscenza delle condizioni
generali e particolari che possano influire sullea ®£secuzione e di aver ritenuto le condizioni
dell'appalto tali da consentire I'offerta;

18) Che la parte dell'appalto che intende subappah terzi e :

[J nessuna

[J trasporto pasti

[J delle derrate

[J manutenzione ordinaria

0 pulizia straordinaria dei locali

19) Di accettare iID.U.V.R.I. (Documento Unico di Valutazione dei Rischi da Iféeznze predisposto
dal Comune di Brandizzo - Allegato 5) che allegdtcscritto per presa visione, alla dichiarazione;

20) Che tutti documenti sono sufficienti ed atti adflividuare completamente i servizi oggetto
dell'appalto ed a consentire I'esatta valutaziomdutte le prestazioni e relativi oneri connessi,
conseguenti e necessari per I'erogazione dei $eictzesti;

21) Di obbligarsi ad attuare a favore dei lavoriatiipendenti e, se di cooperative, anche versci, So
condizioni normative e retributive non inferioricaelle risultanti dai contratti di lavoro e dagli
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accordi locali integrativi degli stessi, applicabilla data dell'offerta alla categoria e nelladta in
cui si svolgono i lavori ed a rispettare le nomngrocedure previste dalla L. 19 marzo 1990 n. 55;
22) Di accettare I'eventuale consegna del servinttp riserva di legge, nelle more del contratto;

Ai fini delle dichiarazioni relative ai requisitiegierali di cui sopra si ricorda che la suddetthidi@zione
dovra, a pena di esclusione, essere resa da paeglienti soggetti:

- in caso di ditta individuale: titolare e diregaecnico;

- in caso di societa in nome collettivo: tutti cée direttore tecnico;

- in caso di societa in accomandita semplice: tgitici accomandatari e direttore tecnico;

- in caso di altre societa o consorzi: tutti glimmistratori muniti di potere di rappresentanzarettbre
tecnico o il socio unico persona fisica, ovversadktio di maggioranza in caso di societa con meno di
guattro soci, se si tratta di altro tipo di societéonsorzio.

A pena di esclusione, I'attestazione di cui all@®, comma 1, lett. a), b), c), d), e), f) e gl B.Lgs
50/2016 deve essere resa personalmente anchasdarm dei soggetti indicati nell’art. 80, commdeB
D.Lgs 50/2016 cessati nella carica nell'anno preotslla data di pubblicazione del bando di gara.

Devono essere dichiarate tutte le condanne peipalitate nel casellario giudiziale, indipendentetaen
dalla loro gravita, ivi comprese quelle per le gleapersona fisica abbia beneficiato della non ziwre.

Il concorrente non e tenuto ad indicare nella dicdione le condanne quando il reato é stato dépeata
ovvero quando € intervenuta la riabilitazione oevguando il reato & stato dichiarato estinto dapo |
condanna ovvero in caso di revoca della condanmzsimaa.

Ai fini dell’art. 80, comma 4 del D.Lgs 50/2016, isitendono gravi le violazioni che comportano un
omesso pagamento di imposte e tasse per un impguariore all'importo di cui all'articolo 48 bispmmi

1 e 2-bis, del decreto del Presidente della Repm#l@9 settembre 1973, n. 602, nonché le violazioni
ostative al rilascio del documento unico di regtdacontributiva di cui all’articolo 2, comma 2, Ide
decreto-legge 25 settembre 2002, n. 210, convedito modificazioni, dalla legge 22 novembre 2002,
266.

In caso di Raggruppamento Temporaneo di Imprese, dssere presentata una dichiarazione contenente,
'impegno che le stesse imprese si conformeraniaodaciplina vigente, specificando le parti detvego
che saranno eseguite dai singoli operatori ecorigiitti 0 consorziati

b) DICHIARAZIONE CHE NON RICORRONO LE CONDIZIONI DI CUI ALL'ART. 80 DEL
D.LGS N. 50/2016 (a pena di esclusiongllegato 2)

Le dichiarazioni di cui all'art. 80 del D.Lgs 5Q/B6 devono essere rese personalmente da ciascuno de
soggetti indicati nell'art. 80 comma 3 del D.Lgs/ZBUL6 (titolare e direttore tecnico per le imprese
individuali; soci e direttore tecnico per socigitnome collettivo, soci accomandatari e direttemnico

per le societd in accomandita semplice; ammingratuniti di rappresentanza e direttore tecnico pe
gli altri tipi di societa). La dichiarazione dev&ese resa anche dai soggetti cessati nella cagltarmo
precedente la pubblicazione del bando di gara.

c) CAUZIONE PROVVISORIA (a pena di esclusione pari a €27.850,20 (Euro
ventisettemilaottocentocinquanta/20 pari al 2%’idgblorto complessivo presunto della concessione)
secondo le modalita indicate nell’art.12 del présdisciplinare di gara.

d) RICEVUTA DI PAGAMENTO (a pena di esclusione) in originale, ovvero copia dello stesso
corredata di dichiarazione di autenticita e cogiaid documento d’identita in corso di validita del
dichiarante, relativa al contributo versato all’ASA
| concorrenti devono effettuare il pagamento deitigbuto previsto dalla legge in favore dell’ Autid;
per un importo pari ad € 140,00 (euro centoquaf@dascegliendo tra le modalita di cui alla
deliberazione dell’Autorita del 9 dicembre 2014.

La mancata dimostrazione dell’avvenuto pagamenstitacsce causa di esclusione dalla procedura di
gara.

e) IDONEE DICHIARAZIONI (a pena di esclusione) rilasciate da due istituti bancari, con esplicito
riferimento all’oggetto e allimporto della garatestanti il possesso di adeguata capacita ecooemic
finanziaria.

f) CERTIFICAZIONE DI QUALITA ( in fotocopia) rilasciata da Organismo di Certificeme
accreditato, con riferimento alle norme UNI EN 1S@01:2008 (con codice EA3);

g) ATTESTAZIONE DI PRESA VISIONE DELLA STRUTTURA (a pena di esclusioneyilasciata
dallAmministrazione Comunaje

h) STAMPA DELLA DISTANZA CHILOMETRICA tra la sede del centro di cottura che I'Impresa
intende utilizzare per la produzione dei pasti okit e il centro del Comune di Brandizzo (iderfio
ai fini della presente procedura nel Palazzo Comeusdo in via Torino 121) distanza massima
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consentita 40 km.5i precisa che ai fini del calcolo della distanzalindirizzo del centro cottura della
Ditta fara fede l'indicazione chilometrica fornitial sito A.C.l. (www.aci.it.) Tipologia: percorsaup
breve;
i) PATTO D'INTEGRITA’ (L.190/2012 — Piano anticorru zione) (a pena di esclusionedllegato al
presente bando, sottoscritto dal legale rapprestn(Allegato 4);
) CAPITOLATO sottoscritto, per accettazione in ogni pagina elgale rappresentante del proponente.
In caso di Raggruppamento temporaneo d'impreseanoara costituito dovra essere sottoscritto da tutt
i legali rappresentanti; in caso di Consorzi, @égile rappresentante del Consorzio e da quelltbé/ele
ditta/e consorziata/e adibita/e all’esecuzioneséeVizio.
m) D.U.V.R.l. predisposto dal Comune di Brandizzo sottoscritto guxettazione, in ogni pagina dal
legale rappresentante della ditta concorrentee@alio 5);
n) PASSOEdi cui all'art. 2, comma 3, delibera Anac. deld@embre 2012 n. 111.
0) DICHIARAZIONE in merito ai flussi finanziari (Allegato 6);
In caso di avvalimento (a pena di esclusiond)concorrente dovra allegare alla domanda:
1) Dichiarazione sostitutiva con cui il concorrentdiga specificatamente i requisiti di partecipazione
di carattere economico-finanziario, tecnico-orgaai®o per i quali intende ricorrere
all'avvalimento ed indica I'impresa ausiliaria;
2) Dichiarazione sostitutiva sottoscritta dal legappresentante dell'impresa ausiliaria con la quale:
2.1) attesta il possesso, in capo allimpresa iaunsi| dei requisiti generali di cui all’'art. 80 IYys
50/20186, l'inesistenza di una delle cause di divielecadenza o sospensione di cui all’art. 67
del D.Lgs 6 settembre 2011 n. 159 e il possessoretgiisiti tecnici e delle risorse di
avvalimento;
2.2) si obbliga verso il concorrente e verso I'’Amisirazione concedente a mettere a disposizione,
per tutta la durata dell’appalto, le risorse neaeedi cui &€ carente il concorrente;
2.3) attesta che I'impresa ausiliaria non partealfggara in proprio o0 associata a consorziata.
3) Originale o copia del contratto, in virtu del qudlienpresa ausiliaria si obbliga, nei confronti del
concorrente, a fornire i requisiti e a mettere gpdsizione le risorse necessarie, che deve essere
dettagliatamente descritte, per tutta la duratia @eincessione.

17.2 Nella BUSTA "B -OFFERTA TECNICA” deve essere contenutapena esclusionda relazione
tecnico-organizzativdvedere successivo art.19.1- Elementi qualitgtivi
Per quanto concerne i documenti facenti parte affdfta tecnica, non €& previsto il “soccorso
istruttorio” di cui al richiamato art.83 del Codice
La commissione di gara, potra invitare, se nec@gsarconcorrenti a completare o a fornire
chiarimenti in ordine al contenuto dei certificatichiarazioni e documenti presentati.
All'interno della busta o del progetto tecnico raeve essere indicato alcun prezzo.

17.3 Nella BUSTA “C - OFFERTA ECONOMICA” devono essere contenusi pena di esclusionei
seguenti documenti

La busta C dovra contenere al suo interno I'codfetonomica formulata in lingua italiana come da

fac-simile allegato (Allegato 3) “ Offerta Econma’ , opportunamente redatta in carta legale.

L'offerta dovra contenere I'indicazione della raggosociale o del nominativo dell'offerente nonché

del domicilio legale e dovra essere sottoscrittan dirma leggibile e per esteso, dal legale

rappresentante della Ditta o da persona abilihianpegnare I'offerente.

Nel caso di:

- Raggruppamento temporaneo d’'Imprese e di Colmsa@uminario di concorrenti non ancora
costituiti, I'offerta dovra essere firmata da tuttiegali Rappresentanti delle Ditte raggruppate e
dovra specificare le parti del servizio che saraggeguite dalle singole imprese.

- Consorzio stabile, I'offerta dovra essere firmakllo stesso Consorzio con indicazione delle
imprese che effettueranno il servizio.

L'offerta economicaa pena di esclusionedeve contenere l'indicazione del costo a paspresso

in cifre e in lettere]NFERIORE ALL'IMPORTO UNITARIO PER SINGOLO PASTO DI €

4,75 al netto degli oneri per la sicurezza scaturdati DUVRI, posto a base d’asta (cosi come

indicato al precedente art.6 del presente capiiplat

NON SARANNO AMMESSE OFFERTE IN RIALZO.

Si ricorda che nell'offerta economica devono essedicati,a pena esclusionei costi relativi alla

sicurezza aziendale, di cui all’art.95, comma H),[lLgs. 50/2016.

Si precisa altresi che per tale omissione noratcpbile il soccorso istruttorio.
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E prevista l'individuazione e la verifica delle oferte anomale ai sensi dell’art. 97, comma 3 del
D.Lgs. 50/2016.

Inoltre ai fini della valutazione di congruitd;Offerta Economica deve essere corredata da dmalisi
Economicadegli elementi costitutivi della medesima offentajcante I'incidenza delle varie voci di costaech
la compongono e ne giustificano il prezzo finafervé.

In particolare tale Analisi Economica dovra spegdfie i seguenti elementi di costo, espressi in gr@rele o
come frazione del costo finale:

costi derrate alimentari

costi del personale

costi formazione personale

costi del trasporto

costi materiale di consumo e pulizia

costi manutenzione

costi generali

utili di impresa

costi della sicurezza totale, suddiviso secondagugnti criteri e sub percentuali;

— sorveglianza sanitaria

— formazione addetti in materia di salute e sicuredeblavoro

— organizzazione del servizio di prevenzione e piotez

- D.P.l. e presidi di sicurezza

- attivita/formazione R.L.S.

VVVVVYYVYV

ART. 18 — CRITERI DI AGGIUDICAZIONE

L'affidamento sara aggiudicato secondo il critet@l’offerta economicamente piu vantaggiosa, aissen
dell’art. 95 del D.Lgs. 50/2016, per un massimd.@d punti. La Stazione appaltante si riserva ittdirdi
procedere all’aggiudicazione anche in presenzandi sola offerta valida e potra altresi non proader
all'aggiudicazione qualora insorgano motivi di plibb interesse.

* Il R.U.P. esaminera in seduta pubblica tutti i plichi coetsn la documentazione amministrativa a
corredo, determinando lI'ammissione alla gara;

e Successivamente la Commissione giudicatrice valuiterseduta riservata i progetti, assegnando i
relativi punteggi;

e Si procedera in seduta pubblica all'apertura daliste contenenti le offerte economiche delle ditte
ammesse a partecipare, aggiungendo i punti deridalitofferta economica a quelli acquisiti dalla
valutazione del progetto.

I R.U.P. e la Commissione si riservano la facditahiedere all'offerente le necessarie giustifioaze,
gualora non siano ritenute valide, puo rifiuta@férta con provvedimento motivato, escludendoltada
gara, come previsto dalla legge.
Le offerte saranno valutate attribuendo alle stegaenteggi secondo i criteri sotto elencati. lnpeggio
massimo ammissibile & pari a 100, cosi suddiviso:

» Offerta tecnica fino ad un massimo di punti 60

» Offerta economica fino ad un massimo di punti 40

ART. 19 — CRITERI DI VALUTAZIONE E PUNTEGGIO
L’aggiudicazione avverra a favore del concorretfite avra ottenuto il maggior punteggio complessivo i
base ai sotto indicati parametri di valutazione.

19.1 Offerta tecnica - punteggio massimo: Punti60/100

La relazione progettuale tecnico-organizzativa,soel complesso non potra superare n.60 paginende
facciate) (formato A4 — formato Times New Roman — dimeneicarattere 12) compreso eventuali schede
tecniche. Si precisa che le pagine eccedentiitaleelnon verranno prese in considerazione.

La predetta relazione deve rispettare l'indice ricliesto per l'attribuzione dei punteggi ed essere
firmata in tutte le pagine dal legale rappresentarg della ditta.

Ogni altro documento verra considerato come “atl@ga non verra considerato ai fini della valutamo

La mancata presentazione dell'offerta tecnica catagesclusione dalla gara dell’'offerente.

Per quanto concerne l'offerta tecnica, non & ptevis‘soccorso istruttorio” di cui al richiamatata83,
comma 9 del D.Lgs. 50/2016.

L’offerta tecnica sara valutata come segue:
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Requisito

Punteggi

Sub-Requisiti

Sub
punteggi

Sistema organizzativo

del servizio

Max punti
12

Procedure di approvvigionamento e rintracciabditdrate

Max 3

Procedure di conservazione, preparazione, coteirpasbti

Max 4

Procedure di trasporto e distribuzione dei pasti

Max 2

Piano di pulizia e sanificazione dei locali e datrutture

Max 2

Gestione diete speciali e menu alternativi

Max 1

Piano di
organizzazione del
personale

Max punti
10

Organico minimo garantito degli addetti nelle dserfasi
del servizio.

La relativa tabella dovra indicare numero, funziofme
funzioni se plurime) e monte ore di tutti gli addet

Dovra essere indicato anche il piano organizzaieo le
sostituzioni (improvvise e/o programmate) del peede.

Max 6

Piano formazione/aggiornamento del personale.
Dovranno essere illustrate le modalita organizeatii
monte ore previsto le tematiche trattate , distirdde varie
figure professionali (addetti alla preparazione gasti,
addetti alla distribuzione, addetti al trasporto)

Max 4

Fornitura di prodotti
alimentari con
caratteristiche
superiori agli

standard previsti nel

capitolato
(Allegato C)

Max punti
12

Introduzione di alimenti Bio: percentuale di proddt
acquacoltura biologica, o da pesca sostenibilpdtiando i criteri
della certificazione MSCMarine Stewardship Counaild
equivalenti).

Introduzione di alimenti a filiera corta: Fornitulapane prodotto
da un panificatore di Brandizzo.
(La Ditta dovra presentare un accordo scritto camifitatore)

Max 2

Max 4

Introduzione di alimenti a filiera corta: Carne syiroveniente da
animali allevati e macellati in Piemonte.

Introduzione di alimenti DOP: formagagi tipici D.Q.piemontesi
(es. Robiola DOP piemontese, Toma piemontese, Bragpitese,
Raschera piemontese) oppure di area territorialegsia (es.
Quartirolo DOP lombardo).

Introduzione di alimenti PAT (Prodotti Agroalimerita
Tradizionali) della Regione Piemonte:

Inserimento in menu di alcuni prodotti tradizionddi forno PAT,
quali ad esempidGrissino stirato, Rubata, Giandujotto, Torce|
Canestrelli, Miele del Piemonte.

possibilita di inserimento in menu di.

La ditta dovra indicare per quale specifico prodqitevisto dal
menu & possibile la sostituzione con un P@3$empio indicando
che al posto di una merendina € consigliato sonstnare un prodotto
dolciario inserito nell’'elenco dei PAT

Max 2

Max 2

Max 2

Requisito

Punteggi

Sub-requisito

Sub
punteggi

Criteri Minimi
Ambientali
Migliorie
attrezzature/arredi/

Max punti
10

Macchinari/elettrodomesti¢a risparmio energetico ed idrico

Max 4
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utensili/stoviglie
La ditta concorrente dovra
elencare e descrivere le
nuove attrezzature e/o arre
e/o utensili /(oltre a quelli
obbligatori previsti dal
capitolato) che s’impegna al
introdurre per migliorare il
funzionamento del servizio,
nonché a motivarne I'utilita.
Le attrezzature proposte
saranno valutate, oltre che
per il loro peso in termini di
valore commerciale, anche
in base alla loro funzionalitg
e coerenza con la specifica
organizzazione del servizio
L'utilizzo di quanto sopra
descritto sara anche valutat
in_ merito al conseguimenti
delle migliorie ambientali

i

Introduzione nei vari punti di prelievo dell'acqpar il

consumo nei refettori, di appositi apparati filtiarcon | Max 2
manutenzione ed sostituzione a carico ditta, sexdad
disposizioni contenute nella scheda tecnica defraibsre

da presentare.

Criteri adottati per I'attivazione del risparmioezgetico Max 2
nel sistema operativo

Nuovi arredi/attrezzature per migliorare la racaolt
differenziata nei vari refettori. Max 1
Arredi , suppellettili, stovigliato (piatti in mataina, Max 1

bicchieri in policarbonato, posate in acciaio)

Progetti integrativi al Max punti | Progetti di Educazione Alimentare:
servizio di ristorazione: 10 Educazione al gustpper avvicinare i bambini al consumadJax 4
- Progetti di Educazione di alcuni alimenti dall’elevato valore nutrizionalma
Alimentare spesso poco graditi (ad esempio Verdura, pescenialcu
- Progetti di informazione formaggi) e che quindi vanno ad aumentare la qulota
e sensibilizzazione alimento sprecato.
(Indicare contenuti, frequenza, durata)
| progetti dovranno
contenere: Progetti di Educazione Alimentare:
1) L'indicazione, le “ll menu I'ho fatto io” , Menu partecipato, vuole offrireMax 3
tempistiche e le modalita alle Scuole un progetto per coinvolgere bambinie,
di realizzazione di famiglie e commissioni mensa, in un percofso
interventi rivolti ai sulleducazione alimentare e il consumo consapeyole
bambini/ ragazzi affrontato da pit punti di vista. Il percorso doyra
frequentanti le scuole coinvolgere direttamente alcune classi di Scuoleamie
interessate dal presente per costruire un “menul partecipato” proposto ciratnte
appalto, finalizzati allo dai bambini. Un menti capace di coniugare gli aspltt
sviluppo e al salute con quelli ecologici e che contribuisca glimiare il
mantenimento di una gradimento dei pasti consumati in tutte le Scuole.
corretta educazione
alimentare ed educaziong Progetti di Informazione e Sensibilizzazione:
al consumo. Differenziare il rifiuto , Sensibilizzazione sulle correttéMax 2
Saranno in ogni caso modalita di raccolta differenziata del rifiuto. 8to su
valutate positivamente le come migliorare le modalita operative del serviziei
proposte innovative e refettori. (Indicare contenuti e proposte)
originali
2) Piano di informazione Progetti di Informazione e Sensibilizzazione:
ai genitori che indichi "Tutti a piedi" Sensibilizzazione sull'uso di mezgiMax 1
chiaramente i materiali d alternativi all’automobile per recarsi a scuola gier la
comunicazione, |temi e, riduzione dellinquinamento sia per incentivare npei
i contenuti della bambini il movimento fisico, considerando che qaegst
comunicazione, viene posto alla base delle piu attuali “piramidtnentari”.
Migliorie alla gestione
informatizzata del Max punti Collocazione nelle due scuole dell'infanzia deeadouch | Max 2
servizio di Rilevazione 2 screen e loro collegamento al sistema operante
Gradibilita
— . - — =
Requisito Punteggi Sub-requisito ounteqgi
Dilazione tempi di Disponibilita ad accettare tempi di pagamento |piu
pagamento Max punti | dilazionati (senza richieste di interessi di maiapetto ai
2 30 gg. previsti per legge, nel limite massimo dg@o0ll | pax 2

punteggio max verra attribuito alla ditta che atréttempi
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di pagamento piu vicini possibile a detto limite ssiano,
alle altre punteggi direttamente proporzionali

8 | Eventuali ulteriori Max punti
proposte progettuali 2 Le proposte dovranno essere compatibili con lagione | Max 2
finalizzate al esistente e adeguatamente descritte e dettagbat@i(e
miglioramento del modi di realizzazione)

servizio e senza alcun
costo aggiuntivo per la
stazione appaltante.

La valutazione delle offerte tecniche avverra @edguente metodologia:
C(a)=.n[Wi*V(a)i]

Dove:

C(a) = Punteggio finale

n = numero totale dei Requisiti

Wi = Sub-Punteggio max

V(a)i = Coefficiente definitivo

>'n = sommatoria dei Punti definitivi riparametrati

Nello specifico per l'attribuzione dei punteggadtteranno le seguenti fasi:

Fase 1. Valutazione Sub-Requisiti

Ogni commissario dovra operare sulla base dellpriraliscrezionalita tecnica, attribuendo per leppiste
di progetto, ad ogni Sub-Requisitan giudizio a cui dovra poi far corrispondereQwmefficiente compreso
tra zero e uno, secondo la seguente tabella:

Giudizio Coefficiente
1. Ottimo 1,00
2. Distinto 0,80
3. Buono 0,60
4. Discreto 0,40
5. Sufficiente 0,20
6. Insufficiente 0,00

Successivamente all’attribuzione da parte di ciasmmmissario del Coefficiente ad ogni Sub-Requiisit

- calcolo della media dei Coefficienti attribuiti,t@mendo un Coefficiente definitivo per ciascun Sub-
Requisito;

- moltiplicazione del Coefficiente definitivo perriglativo Sub-Punteggio, ottenendo i punti attribait
ogni Sub-Requisito.

Fase 2. Assegnazione Punti ai Requisiti
- Somma dei punti attribuiti ad ogni Sub-Requisitibelmendo cosi i punti provvisori di ogni Requisito;
- Trasformazione in Punti definitivi dei punti proseri di ciascun Requisito, nel seguente modo:
Punti provvisori ottenuti dal singolo concorrente
Punti definitivi = X Punteggio mssimo previsto
Punti MAX ottenuti dal migliore tra tutti i cono@nti

» Conseguentemente la formula sopra indicata attéhaliconcorrente che ha ottenuto il piu alto nurdbr
Punti provvisori il Punteggio massimo previsto pgrel singolo Requisito, mentre a tutti gli altri un
Punteggio piu basso, ma direttamente proporziomaleito Punteggio massimo previsto;

Fase 3. Definizione del Punteggio Finale
- Somma dei Punti definitivi riparametrati relativc@scun Requisito, ottenendo il Punteggio finale.

N.B. Non saranno prese in considerazione offerte ioui nel progetto Tecnico-qualitativo i seguenti
requisiti non raggiungano il punteggio minimo sottandicato, anche nel caso di unico offerente:

> Sistema organizzativo del servizio: punteggio minim 6 (dopo somma di tutti i sub-requisiti)

» Piano organizzazione personale: punteggio minimo @opo somma di tutti i sub-requisiti)
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19.2 Offerta economica - Punteggio massimo pur#D/100
L'offerta economica riferita al prezzo di un singgasto, non dovra essere pari 0 superiore a
€ 4,75 corrispondente all'importo a base d’astaetto dei costi per la sicurezza.

All'offerta che presentera il prezzo a pastolpadso, verranno assegrdipunti .

Alle altre offerte verranno attribuiti punteggi parzionalmente inferiori, secondo la seguente féamu
matematica:

P= (Po x 40)/Pi

dove:

P = punteggio da assegnare

Po = prezzo piu basso offerto (miglior prezzo)

Pi = prezzo offerto da valutare.

L'offerta dovra essere formulata in Euro con un euordi decimali non superiore a due.

| punteggi verranno considerati con al massimo clfre decimali, arrotondando I'eventuale terzaaifr
decimale all’'unita superiore se uguale 0 maggio@ndjue e all’'unita inferiore se minore di cinque.

Tale offerta dovra essere indicata sia in cifre ichiettere; in caso di discordanza tra il prezzdi¢ato in
cifre e quello in lettere, sara ritenuta validdfeota indicata in lettere.

La Commissione giudicatrice ha la facolta, nel cadgll’esame delle offerte, di richiedere alle ieg®
ulteriori chiarimenti e delucidazioni sulle stessfip scopo di formulare giudizi meglio approfomdit
documentati.

ART. 20 — COMMISSIONE GIUDICATRICE

La fase della valutazione delle offerte tecnichedadle offerte economiche verra affidata ad una
Commissione, ai sensi del combinato disposto d®tfli7 7 (commissione di aggiudicazionelp 216(disposizioni
transitorie e coordinamentofomma 12 del D.Lgs. 50/2016, nominata con provvedim del Responsabile
della Centrale Unica di Committenza, successivamaltd scadenza del termine per la presentazidie de
offerte.

ART. 21 — OPERAZIONI DI GARA

I R.U.P. e la Commissione di gara, nominata aisselegli artt.77 e 216 del D.Lgs. 50/2016, possono
invitare i concorrenti a completare o fornire chi@nti in ordine al contenuto dei certificati, dozenti e
dichiarazioni presentati.

La prima seduta pubblica avra luogo presso unadedlRalazzo comunale sito in Brandizzo, in viaifi@r
n.121, nel giorno e nell'ora stabilito dal band@alia e vi potranno partecipare i legali rappresgntelle
imprese interessate oppure persone munite di $gmecdelega, loro conferita da suddetti legali
rappresentanti.

Le operazioni di gara potranno essere aggiornagdti@dora o ai giorni successivi.

Le successive sedute pubbliche avranno luogo prlessede della Centrale Unica di Committenza sita
presso il Comune di Montanaro, in via Matteottil8. Montanaro; I'ora ed il giorno saranno comunicati
previa pubblicazione di avviso sui siti web dei d@amuni, almeno un giorno prima della data fissata.

Alle sedute pubbliche possono presenziare e fatgadtazioni in nome e per conto dei proponentgale
rappresentanti o eventuali delegati muniti di pracpeciale.

Prima di procedere all’'apertura delle buste, seadinddine di arrivo dei plichi pervenuti entrotérmine
fissato, il R.U.P. verifica l'integrita e la regoita formale degli stessi.

- prima seduta pubblica: apertura della Busta “A: Doaumentazione Amministrativa”

La fase di valutazione della documentazione anstnativa attestante il possesso dei requisiti gaie

professionali, economico-finanziari, € demandat&.bl.P. che procede, quale organo monocraticdj a ta

valutazioni.

I R.U.P. procede alla verifica della tempeséwitell'arrivo dei plichi inviati dai concorrenti] eaontrollo

della loro integrita, all'apertura degli stessilla @erifica della presenza e dell'integrita ddileste A, B e

C.

Il R.U.P. procede all’apertura della busta Aifieando che:

a) i consorziati per conto dei quali i consorzi (camsocooperative e artigiani e consorzi stabili)
concorrenti, non abbiano presentato offerta in gjasi altra forma e, in caso positivo, ad escludere
dalla gara il consorzio ed il consorziato;

b) nessuno dei concorrenti partecipi in piu di un raggamento temporaneo, GEIE, aggregazione di
imprese di rete o consorzio ordinario, ovvero anchéorma individuale qualora gli stessi abbiano

18




partecipato alla gara medesima in raggruppamegtpegazione o consorzio ordinario di concorrenti
e, in caso positivo, ad escluderli dalla gara;
I R.U.P. valuta la documentazione amministratigstiestante il possesso dei requisiti generali,
professionali, economico - finanziari degli operat@conomici, determinando quelli esclusi
(eventualmente anche al termine del soccorsoftstint e quali vengano ammessi alla successivadase
valutazione delle offerte tecniche ed economiche.
- in seduta pubblica, apertura Busta “B” — Offerta Tecnica”
la Commissione giudicatrice procede all’apertdefia Busta B dei concorrenti ammessi e alla eifi
della presenza della relazione tecnico/qualitadeieservizio di Ristorazione Scolastica.
- in seduta riservata:esamee valutazione Busta “B” — Offerta Tecnica”
la Commissione procedera, in una o piu sedute, \@latazione della Busta B di ogni offerente,
analizzando le offerte tecniche ivi contenute, @saado i relativi punteggi e verbalizzando il riatb.
E fatta salva I'applicazione del procedimenteetd al completamento e all’acquisizione di chianii
previsto dall’art. 7{commissione di aggiudicaziondel D.Lgs n. 50/2016
- in seduta pubblica: apertura Busta “C” — Offerta Economica”
la Commissione giudicatrice da lettura dei puntegibuiti alle offerte tecniche relative ai comemti
ammessi e procede all'apertura delle buste “C” exatti le offerte economiche e, a seguito dei gwite
effettuati con la formula specificata al punto 191ara lettura delle offerte con attribuzione ddativi

punteggi.

ART. 22 — AGGIUDICAZIONE E STIPULA DEL CONTRATTO

La Commissione giudicatrice, a seguito dell’'attriome dei punteggi, procedera all’approvazioneadell
graduatoria provvisoria di gara e alla dichiaraegial proposta di aggiudicazione al concorrente @rim
graduatoria che ha ottenuto il punteggio piu eleved 'offerta tecnica e quella economica, suhleodi
100 punti.In caso di eventuale pari-merito, I'aggiudicazione effettuata in favore del concorrente che
ha conseguito il punteggio tecnico superiore. Mengr in caso di pari-merito anche del punteggio
tecnico si procedera per sorteggio

Prima di procedere all'aggiudicazione definitivaasmo effettuate dal R.U.P. le verifiche dei requis
elencati nell'art. 80 del D.Lgs. n. 50/2016 ed ntrolli sul possesso dei requisiti di capacita ecoito-
finanziaria e tecnico-organizzativa nei confrorgi grimi due concorrenti in graduatoria.

In caso di parita di punteggio, l'appalto verraiadigato al concorrente che avra ottenuto il pugiegiu
elevato nell’'offerta tecnica; in caso di ulterigrarita prevarra il concorrente che avra ottenupuiiteggio
piu elevato nella componente dell’'offerta tecniedativa al progetto organizzativo (requisito 1)el d
personale (requisito 2) e alimentare (requisito 3)

Prima della stipulazione del contratto, che avveémrdorma pubblica amministrativa, I'aggiudicatari
dovra procedere al deposito cauzionale definitieommodi previsti dall’'art.12 del presente Disanglie di
gara.

ART. 23 -REVISIONE DEI PREZZI
A norma dell'art.10@modifica dei contratti durante periodo di efficagi comma 1 lettera a) D.Lgs. 18.04.2016
n.50, nel presente appalto & prevista una claualkavisione prezzi, a partire ds¢condo anno di durata
del contratto, secondo la normativa di cui allesto 1, comma 511, della legge 208/2Qlégge stabilita
2016)
Si procedera su richiesta formale e documentatzada dell’ 1.A. o dell'A.C., alla revisione period dei
prezzi indicizzata al valore di beni indifferergiaquando tale indicizzazione abbia determinato un
aumento o una diminuzione del prezzo indicato ahewto dell'offerta superiore al 10% e tale da alter
significativamente I'originario equilibrio contrattle;
La revisione contrattuale:

- deve essere operata sulla base di una istruttondotta dal R.U.P. responsabile;

- deve essere basata sui c.d. costi standard (odisposti).
Le parti possono chiedere al’ANAC, che provvedéaeatertamento, di fornire le indicazioni utili pér
ripristino dell’equilibrio contrattuale o, in caslb mancato accordo, per la definizione di modaditaative
della risoluzione contrattuale finalizzate a edtdisservizi.

ART. 24 - PAGAMENTI

Il pagamento dei corrispettivi avverra in base ailegole fatture che saranno emesse dall'l.A. per i
numero dei pasti espressamente ordinati e consegnatia attestazione di regolarita e confermdedel
forniture da parte del Dirigente competente.
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L’I.A. dovra emettere le fatture con modalita conipiéi con il sistema di gestione contabile dell@,
secondo le indicazioni appositamente fornite dalis@ Comunale .

| pagamenti avverranno, dalla data ricevimentoed&dtture, nei limiti previsti dalla normativa vige,
fatta salva I'attestazione della regolarita deliespazione e della correttezza contributiva (DURC).

| termini di pagamento sono sospesi dal 10 al 3krdbre di ogni anno, per consentire la chiusura
contabile di fine anno.

Si stabilisce sin d'ora che I'A.C. potra rivalerpgr ottenere la rifusione di eventuali danni giaitestati
all'l.A, il rimborso di spese e il pagamento di péta, mediante emissione di apposita reversatecdiso

da liquidarsi contestualmente al pagamento di upia atture.

ART. 25 — ASSICURAZIONI PER DANNI A TERZI

L’ILA. si assume tutte le responsabilita derivadai eventuali tossinfezioni di cui sia dimostratadasa
nell'ingerimento, da parte dei commensali, di cibhtaminati o avariati, distribuiti nel’ambito detrvizio
oggetto del presente appalto.

Ogni responsabilita per danni che, in relazion&sdletamento del servizio 0 cause ad esso connesse
derivassero al Comune o a terzi, cose o persoritesidera senza riserve od eccezioni a totaleaari
dell'l.A.

A tale scopo il medesimo dovra aver stipulato untredto di assicurazione contro i rischi ineresati |
gestione del servizio, valido fino al rilascio dwdrtificato di regolare esecuzione del servizio;, pe
massimale RCT di € 2.500.000,00 per sinistro blagtioo € 500.000,00 a persona.

A tale scopo I'l.A. dovra contrarre un’assicurazarontro i rischi inerenti la gestione del serviger un
massimale RCT di €. 5.000.000,00 (cinque miliorey ginistro blocco unico con primaria compagnia.
L'lLA. presentera apposita e specifica polizza @ssitiva, a garanzia del presente appalto e corit® un
garantito il comune di Brandizzo, appaltatore @eVizio di ristorazione scolastica.

ART. 26 - PENALITA

L'A.C. a tutela della qualita del servizio e dedlaa scrupolosa conformita al presente Capitolaitdadivi
allegati, nonché alle norme di legge e contrattgaliserva di applicare sanzioni pecuniarie iniagaso di
verificata violazione di tali norme, secondo ilmmipio della progressione.

L'applicazione delle penali non preclude in ogrs@a&ventuali azioni giudiziarie da parte del Comdine
Brandizzo, nonché richieste di risarcimento dirdanateriali € morali.

La sanzione sara applicata dopo formale contestazd esame delle eventuali controdeduzioni d&|l’l.
le quali devono pervenire al fine di essere telteonsiderazione entro il termine di 10 gg., desate
dalla ricezione della contestazione.

Qualora la violazione riscontrata risulti di lieeatita e non abbia provocato alcuna conseguenzey po
essere comminata una semplice ammonizione.

Si riporta di seguito una casistica di inadempiestze di norma potranno comportare I'applicazionardi
sanzione, secondo i parametri piu sotto precisati:

mancato rispetto delle procedure di autocontrollo

mancata consegna di pasti interi o parte di pasti;

grammature diverse da quelle prescritte dalle kalogttetiche;

prodotti non conformi alle tabelle merceologicheom tempestivamente sostituiti;

presenza di corpi estranei di varia natura netipiat

mancata consegna o errata preparazione dellespietgali;

personale inferiore ai parametri stabiliti;

pulizia dei locali di competenza della ditta noe@sta o eseguita in modo insoddisfacente;

carenti condizioni igieniche dei mezzi di trasppdalva segnalazione alle competenti autorita adait
in caso di non conformita dei medesimi ai requtsitihici prescritti;

mancato adempimento degli interventi manutentivi;

mancato rispetto orari di consegna e somministn&zétei pasti;

inadeguatezza attrezzature, contenitori e automezzi

¢ mancata risoluzione di non conformita e ripropdigjueste nel tempo.

L'elenco delle suindicate inadempienze/non-conftangi da intendersi meramente esemplificativo e non
esaustivo; I’Amministrazione si riserva il diritth sanzionare eventuali casi non espressamenteresimp
nel medesimo, ma comunque rilevanti rispetto allaatta erogazione del servizio.

L'entita delle singole penali potra variare da un ninimo di €. 250,00 ad un massimo di €. 10.000,00 ,
rapportate alla gravita delle infrazioni.
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In caso di reiterazione delle inadempienze e dnaata attuazione delle migliorie offerte in sedegalia,
potranno essere applicate sanzioni di entita soigersenza limite massimo, calcolate sempre inapp
alla gravitd dell'infrazione, fermo restando chénriministrazione potra addivenire comunque alla
risoluzione parziale o totale del contratto, aisseiella vigente normativa.

Nel caso in cui la Ditta aggiudicataria non prowssk al pagamento delle penali, ’Amministrazioo&d
rivalersi mediante atto amministrativo sulla cangodefinitiva, restando impregiudicata la facolia d
procedere alla risoluzione del contratto ed allfguale richiesta di risarcimento dei danni.

Le interruzioni del servizio per causa di forza giage non danno luogo a responsabilita alcuna per
entrambe le parti, né ad indennizzi di sorta, péiteimpestivamente comunicate. In caso di interngzael
servizio per cause imputabili allappaltatore, dr@une di Brandizzo si riserva la facolta di addehkitallo
stesso i danni conseguenti

ART. 27 - IPOTESI DI RISOLUZIONE DEL CONTRATTO

Le parti convengono che, oltre a quanto & genegotenprevisto dall'art. 1453 c.c., costituiscondinm

per la risoluzione del contratto per inadempimeaigensi dell’art. 1456 c.c., le seguenti ipotesi:

a) apertura di una procedura concorsuale a caeith Al ;

b) messa in liquidazione o altri casi di cessionattivita dell'l.A.;

c¢) impiego di personale non dipendente dell’l.A

d) grave inosservanza delle norme igienico-saeitari

e) preparazione di prodotti alimentari in tempian enodalita in grave violazione di quanto stabitital

capitolato e relativi allegati;

f) utilizzo di derrate alimentari in violazione telnorme previste dal capitolato e dagli allegatative
alle condizioni igieniche ed alle caratteristicheragologiche;

g) casi di grave intossicazione alimentare oveistask responsabilita della 1.A.;

h) somministrazione di diete speciali errate cavgconseguenze sulla salute dei destinatari;

i) inosservanza delle norme di legge relative aspeale dipendente e mancata applicazione deiatontr
collettivi;

[) interruzione non motivata del servizio;

m) subappalto del servizio in violazione di quagittposto dal precedente art. 13;

0) sopravvenuta mancanza dei requisiti richiesi lp partecipazione alla gara ed in particolaneiire
meno delle condizioni igienico-sanitarie richieptr possedere I'autorizzazione sanitaria o egetiveal
nei centri di cottura e nei magazzini.

Nelle ipotesi sopra indicate il contratto sara Itsali diritto con effetto immediato a seguito dell

dichiarazione dell’A.C., in forma di lettera raccandata, di volersi avvalere della clausola risehuti

Qualora 'A.C. intenda avvalersi di tale clausdiastessa si rivarra sull'l.A. a titolo di risar@mo dei

danni subiti per tale causa con I'incameramentdadehuzione salvo il recupero delle maggiori spese

sostenute dallAmministrazione in conseguenza aelenuta risoluzione del contratto.

ART. 28 - RECESSO

L'’Amministrazione, nel caso di variazioni degliwti presupposti legislativi, normativi o regolartamnin
base ai quali si &€ proceduto all’affidamento delizgeo nonché al verificarsi di nuove condizionisgjenali
e/o per sopravvenute necessita di modifiche orgatiie del servizio oggetto del presente capitolsito
riserva la facolta di recedere unilateralmente reindacabilmente dal contratto in qualsiasi momento
con semplice preavviso di giorni 30, senza cheite@ggiudicataria possa pretendere risarcimeatmid
0 compensi di sorta, ai quali essa dichiara fimal@i rinunciare.

ART. 29 - SPESE DI APPALTO, CONTRATTO ED ONERI DIVE RSI
Tutte le spese inerenti e conseguenti all'appaltarsio a carico dell'l.A., comprese quelle contialif i
diritti di segreteria e quelle di registro eveniualentre I'IVA sara a carico dell’A.C..

ART. 30 - FALLIMENTO O MORTE DEL GESTORE

L’aggiudicatario si obbliga per sé e per i propad ed aventi causa.

In caso di fallimento o amministrazione controllatell’aggiudicatario, I'appalto si intende senzalt
revocato e I’Amministrazione Comunale provvederaeaisi dell’art.110 D.Lgs.50/2016.

In caso di morte del gestore, é facolta dell Ammsirdizione Comunale scegliere, nei confronti degldie
ed aventi causa, tra la continuazione o la risoh&idel contratto.
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ART.31 — CONTROVERSIE: GIURISDIZIONE, FORO COMPETEN TE E DOMICILIO LEGALE

Per qualsiasi controversia che dovesse insorgard Amministrazione Comunale e l'appaltatore, non
dirimibile, sara competente il Foro di Torino.Tuliéecontroversie che dovessero sorgere sono devallat
giurisdizione esclusiva del Tribunale AmministratiRegionale per il Piemonte ai sensi dell'art. 133,
comma 1 lett. b) del D.Lgs 2 luglio 2010 n. 104.

A tutti gli effetti 'aggiudicatario dovra eleggedomicilio legale in Brandizzo presso la sede ddaPzo
Comunale in via Torino 121 a Brandizzo.

ART. 32 - TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI
Ai sensi dell’art. 13 del D. Lgs. 196/2003dice in materia di protezione dei dati personali)

- i dati personali, forniti e raccolti in occasionelld presente gara, saranno trattati esclusivamente
funzione e per i fini della gara medesima e saragposervati presso le sedi competenti
dellAmministrazione;

— il conferimento dei dati previsti dal bando e datgente capitolato, & obbligatorio ai fini della
partecipazione, pena I'esclusione;

- | dati raccolti potranno essere oggetto di comuiwe al personale dipendente
dellAmministrazione concedente, ai soggetti avdittlo ai sensi della legge 241/90 e D. L.gs
267/2000, ai soggetti destinatari delle comuniaaiziodella pubblicita prevista dalla legge;

- il trattamento dei dati avverra mediante strumemitche informatici, atti a garantirne la sicureg4a
riservatezza e per il tempo necessario agli adepmtimelativi alla procedura di gara.

Nell’'espletamento del servizio, gli operatori adidéevono astenersi dal prendere conoscenza dclpeat
documenti e corrispondenza e di qualsivoglia datsgnale soggetto a tutela, ai sensi del D.Lgs2003

e s.m.i.. L'impresa aggiudicataria si obbliga aimare i propri dipendenti, circa i doveri di nigatezza
nell'espletamento del servizio.

Il Responsabile Settore Politiche Ediveze Culturali
del Comune di Batezzo
operante press@IU.C.
istituita tra il Comune di Montanaro e ili@one di Brandizzo
Sig. FalwiMinetti
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