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A.S.L.TO4

Azienda Sanitaria Locale

DIPARTIMENTO DI PREVENZIONE
S.C. Igiene degli Alimenti e della
Nutrizione
CCONTROLLIAMO I FUNGHI
‘Vademecum per il raccoglitore
e non i & certi della commestibilits dei

funghi bizogna farl controllare prezzo
Izpettorato Micologico dell'4SL portando
intero quantitativo raccolto

‘Sedelgale: Via P, 1 - 10034 CHIVASSO (T0]
Tel01 9176665 _Parta LVA. 09736161012
‘Sede amministrativa: Vi Adsi, 2 1015 VREA(T0)

commestiilt segliendo sol individui giovani ¢ ben

T funghi vanmo raccolf con delicaterza per non
‘damnegeiare 1 miceio & complet in ogni loro pate:
infars slews caraten 2l bave del gambo posono

Zopets (buts un mimimo dubbio!) oscome fener
aeparat dal resto el raccolo e sotports al conrllo
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- siudtwe in buoso stto & conserasions (aon
ariat, non smmS, non frmenta, pon fadic,
gt ——

- provenie da aree non sospette di exposizione 3
fonts & inquinamento chimico o microbialogico
(iscaiche o sz i it var, sponde i cors.
dacqua qunat, fenent concmat, parch o
giardin citadini, cinanza 2 stade . menco
affico veicolue o 3 subilmens il
cimter, Sttt con asienttogai).

i e ——————

condizioni sopra indicate © queli che rilteranno.

appartenere 2 specie non. commestbili o velenose
vermanne dun

Non saranno restivi alluente, per nessuna ragione,

emplan @ specie velencse o pudicate non

mangerecce. Allesame di commes6bilith deve essere

Sottoposto Tintero quanéitatve raccalo; zon basa

portare ua campione 3 rppresenture ls mccolta 1

Funghi non viionat dal micologo porcons apparenere

3 pecie velnose o morta! Ricordiumo quest regols

per ogni speci commesthbile ne esise w3 o pi pacie

ocia velenosa che pub esere confia con specie
ey

AVVERTENZE SUL CONSUAO DET FUNGHI
1 funghi comiderst mangerecei dovranno wsere
conservatin contenitor igidsed aerts i logo fresco.

Tl consum ¢ le operazioni d conservacione doreanzo.
veire el pis breve tempo possibile con oservanza.
delle eventali modalith mpartitedal cenro sz
Sizcomagha i concumre fmghi

i eso & dlbio:
i grand quimtits ¢ i pao iz
crud (xd eccerions delle pochizsime pecie) 0 non
adeguatzmente cot. La maggior parte dei funghi
‘mangerecci provocano distwbi o avvelenaments se
Conmanat crudi o poco ot
lledone in gravidanza o i alatamento;
e perzone con istollernzs 3 pasicolsn sliment,
fmnci o che soffiono hituslmente & dinubi
digesvi.

COSA FARE IN CASO DI AVVELENAMENTO
Nella malsuguatz ipotes & incorgenza & disturbi
dopo il concumno dei funghi occore:
iscars mmadstuments. A0pedile 3 primo

sospeto 2 rimi sinomi & malessere

- tenere 3 disposizions evenmuali avanai del pato
funghi conoumsts ed § reidu i plitrs dei

e e

- fomire I indicacion ueli per Iidentficazione delle
pecie fngine consumate ¢ del loro hogo &
sccol

Nelle itossicasione da funghi riula i fondamentale

importanza rsalir apidamente ala pecie comumata:

Ls s detminzione pemmete ol st di

iastare rpidimnente s comets tespis (be rslta

diversa 3 seconda dela specie velenoss comsumats)

flueszando cos s modo Evorevals 1 prognoe.

Llipetorato Micologico &ll’ ASL TO4 sari 3
diposzions grauitomente dellwenza per i
iconoscimento de funghi per il consumo da parte &
prvan ciadint

10 servizio sara svolto presso le seguenti
sedi secondo gl orar indicati:

CIRIE, via Casour 29 (8 O119217615)
Mt o Venerd dalle §.30 e 5,30
IVREA. via Aldsio 2 (8 DIS414712)
Luned dalle 143030l 15,30
¢ Venerd dalle 830 9
@ sy
TLaneds Giovedi
aalle 1430 e 1530
CHIVASSO, Pxa D' Arm clo Foro Bosrio
(® 0L15212363)
Messoli dll §.30 lle 1030

Reatodl e Conllo Mclgico 5L 1O
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